
VOORGERECHTEN

Gerookte heilbot, furikake, wakamé en wasabimayonaise 

Zacht gegaard buikspek, taugé, gepofte wilde rijst en hoisinsaus

Salade knolselderij, croutons, appel en piccalilly

TUSSENGERECHTEN

Tortellini, spinazie, ricotta en walnoot  

Zeebaars, gestoofde venkel, zeewier en schaaldierensaus 

HOOFDGERECHTEN

Sukade, mousseline, rode kool en jus de veau

Risotto, kruidenmelange, gepocheerd ei en wortelsaus

Schelvisfilet, spitskool, madras en Hollandaisesaus

EXTRA GANG: KAZEN  14,50
Kaas in plaats van dessert binnen menu, supplement 4,50

 

Reblochon, Morbier affiné, Texelse oude schapenkaas en 
Blauwe Juweel 

NAGERECHTEN

Banaan, karamel en vanille-ijs 

Tiramisu met mascarpone, lange vingers en koffie

Baba au rhum met appel, slagroom en kaneel

3 GANGEN       46,50 
4 GANGEN       52,50

CHEF’S MENU

Alle gerechten binnen het menu kunnen ook à la carte besteld worden. 

	 HOOFDGERECHTEN
 

Gekonfijte eendenbout, spitskool, knolselderij en truffel-gevogeltejus ......................................  33,50
 

Ossenhaas, sugarsnaps, snijboon en rode wijnjus .............................................................................  39,00
 

Ravioli (9 stuks) met bospaddenstoelen, truffel en Parmezaanse kaas .......................................  24,50
 

Kreeft met spinazie en gezouten citroen-kreeftensaus ...................................  half  30,50     heel  53,50 

Gamba’s (4 stuks), linguine, knoflook, peper en citroen....................................................................  31,50

	 SOEPEN
 

Oosterse bouillon, kokos, oesterzwam, sereh, bosui, limoen en gember .....................................  10,50

Groninger mosterdsoep, bosui en spekjes (vegetarisch mogelijk) ..................................................  10,50 

Bisque, venkel, tomaat, rivierkreeft en chipotleolie ..........................................................................  14,50

	 BIJGERECHTEN 
Friet met Brander mayonaise ..................................................................................................................... 5,75 

Roseval aardappel met groene kruiden (uit de oven) ........................................................................... 5,25 

Rode kool met appel en pompoenpit ........................................................................................................ 5,25

Geroosterde bloemkool en oude kaas ...................................................................................................... 5,50

Bij Prinsenhof wordt gewerkt met allergenen. Heeft u een allergie, geeft u dit dan aan bij de bediening.

	 VOORGERECHTEN
 

Geay oesters (3 stuks) ...............................................................................................................................  16,50 

Geay oesters (6 stuks) ...............................................................................................................................  31,00
 

Rivierkreeft, suikersla, brioche en cocktailsaus .................................................................................  17,50

Perle Imperial kaviaar, blini’s, crème fraîche en bieslook .....................  (30 gr.) 75,00    (50 gr.) 115,00

Kleine caesar salade klassiek (ansjovis, croutons en Parmezaanse kaas).....................................  10,50
		 Supplement kip en ei	  	 3,50

	 MAALTIJDSALADES
 

Caesar klassiek (ansjovis, croutons en Parmezaanse kaas) ..............................................................  14,50
		 Supplement kip en ei	  	 4,00
Bloemkool, truffelmayonaise, amandel, Parmezaanse kaas en ponzu dressing ........................  17,50

Gekonfijte eendenbout, krokante ui, Amsterdams zuur en hoisinsaus .........................................  28,50

Schelvisfilet, venkel, kappertjes en gezouten citroen-beurre blanc .............................................  27,50


