
 WARME GERECHTEN 
Ravioli (5 stuks) met bospaddenstoelen, truffel en Parmezaanse kaas  ......................  15,00 
Gekonfijte eendenbout, spitskool, knolselderij en truffel-gevogeltejus  .....................  33,50
Zeebaars, venkel, antiboise en Hollandaisesaus  .......................................................... 30,00
 *Uit te breiden met 2 gamba’s, supplement 6.00
Kalfs rib eye met Bearnaisesaus  ................................................................................  36,50 
Gamba’s (4 stuks), linguine, knoflook, peper en citroen  ..............................................  30,50

 VOOR BIJ DE BORREL 
Brood met olijventapenade en pesto  ............................................................................  7,50
Crudités (rauwkost) met kimchi dip ...............................................................................  6,50
Gerookte amandelen en olijven  ....................................................................................  5,50

Brie de Meaux en Landana Jersey XO  ...........................................................................  8,50

Gyoza (4 stuks) met kimchicrème (vegetarisch) .............................................................  8,50
Bitterballen van Cas Spijkers (6 stuks) met mosterd  ....................................................  9,00
Gambakroketjes van Cas Spijkers (4 stuks) met wasabimayonaise  .............................  10,50
Oesterzwamkroketjes van Cas Spijkers (4 stuks) met truffelmayonaise  .......................  8,50

 SOEPEN 
Oosterse bouillon, kokos, oesterzwam, sereh, bosui, limoen en gember  ......................  9,50
Groninger mosterdsoep, bosui en spekjes (vegetarisch mogelijk)  .................................  9,50
Bisque, venkel, tomaat, rivierkreeft  en chipotleolie  ..................................................  14,50

 MAALTIJDSALADES 
Caesar klassiek (ansjovis, croutons en Parmezaanse kaas) ...........................................  14,50
Caesar kip en ei (ansjovis, croutons en Parmezaanse kaas) ..........................................  18,50
Tomatensalade, mozzarella, olijfolie en rucola ...........................................................  14,50
Bloemkool, truffelmayonnaise, amandel, Parmezaanse kaas en ponzu dressing ........  17,50 
Gekonfijte eendenbout, krokante ui, Amsterdams zuur en hoisinsaus .........................  28,50
Zeebaars, venkel, kappertjes en gezouten citroen-beurre blanc  ................................. 27,50

LUNCHKAART

 FRUITS DE MER 
Geay oesters (3 stuks)  ................................................................................................  15,75
Geay oesters (6 stuks)  ................................................................................................  31,00
Perle Imperial kaviaar, blini’s, crème fraîche en bieslook  ......  (30 gr.) 75,00    (50 gr.) 115,00 
Rivierkreeft, suikersla, brioche en cocktailsaus ..........................................................  17,50
   Halve         Hele

Kreeft met spinazie en gezouten citroen-kreeftensaus  ................................  30,50      53,50 

 KROKETTEN VAN CAS SPIJKERS 
Gambakroketjes (4 stuks) met toast en wasabimayonaise  ..........................................  11,00
Oesterzwamkroketjes (4 stuks) met toast en truffelmayonaise  ....................................  9,00

 EIERGERECHTEN 
Florentine (gepocheerde eieren, briochebrood, spinazie, zalm en Hollandaisesaus)........  18,50
 *Uit te breiden met 10 gram Perle Imperial caviar, supplement 25.00
Benedict (gepocheerde eieren, briochebrood, tomaat, bacon en Hollandaisesaus) ..........  16,00
Roerei met gerookte zalm en toast ..............................................................................  15,00

Bij Prinsenhof wordt gewerkt met allergenen. Heeft u een allergie, geeft u dit dan aan bij de bediening.

 SANDWICHES 
Club sandwich (kip, bacon, kaas, tomaat, komkommer en mayonaise) ...........................  14,50
Croque madame (beenham, kaas en gebakken ei) ........................................................  11,50 

 ZOETE LEKKERNIJEN (UIT EIGEN PATISSERIE) 
Seizoensgebak, dagvers (vraag onze bediening) .............................................................  5,75 
Scones (3 stuks) met jam en clotted cream  ..................................................................  7,50
Bonbons (3 stuks) ..........................................................................................................  4,50
Macarons (3 stuks) ........................................................................................................  6,00
Kokosmakronen (3 stuks) ..............................................................................................  3,00
Vitrine plateau: 2 macarons, 2 kokosmakronen en 2 bonbons  ......................................  8,00
Affogato (vanille ijs, espresso, caramel)  ........................................................................  7,00

BROODJES (keuze uit: ambachtelijk maïs / meergranen) 

Tonijnsalade, olijf en cornichons 

Ossenworst, Piccalillymayonaise en komkommer
 
Geitenkaas, Aceto Balsamico en walnoot 

Eiersalade, asperge en bieslook 

Kippendij, pesto, Parmezaanse kaas en zonnebloempitten

Hummus van zongedroogde tomaat, gegrilde paprika en radijs 

SOEP EN BROODJE NAAR KEUZE   19,50
LUNCH MENU

SOEPEN 
Aspergesoep, beenham en bieslook (vegetarisch mogelijk)

Oosterse bouillon, kokos, oesterzwam, sereh, bosui, limoen en gember

 BIJGERECHT 
Friet met bieslookmayonaise  .......................................................................................  5,75
Zoetzure rode biet, feta en zonnebloempitten  ..............................................................  5,25

VRAAG ONZE BEDIENING GERUST NAAR ONZE DRANKENKAART VOOR EEN BRUISEND 
GLAS CHAMPAGNE, MOOIE WIJNSELECTIE OF EEN SMAAKVOLLE COCKTAIL


