
EXPERIENCE MENU

HAMACHI
miso – kokos – zitronengras

 

BEEFSTEAK TATAR
schnittlauch – trüffel – crème fraîche

ROSENKOHL
meerrettich – mandel – parmesan

AUSTER
opperdoezer – salzpflanzen – zitrone

*10 gramm Perle Imperial kaviar supplement 25.00* 

KABELJAU
sauerkraut – schnittlauch – kartoffel

ANJOU-TAUBE
knollensellerie – orange – pistazie

ROTKOHL
vanille – zimt – apfel

5 GÄNGE 75,00
7 GÄNGE 105,00
SELEKTION VON KÄSE 17,00

Für Gruppen ab 6 Personen servieren wir nur ein Menü
Wir arbeiten mit allen 14 Allergenen, wenn Sie eine Allergie haben, teilen Sie dies bitte
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