Midden in het centrum van de stad Groningen, onder de rook van de Martinitoren, vind je Hotel
Prinsenhof. Een luxe 4-sterren boutique hotel met 34 hotelkamers en twee hoogwaardige
restaurantconcepten: Brasserie Prinsenhof en fine dining restaurant Nassau, met ieder een eigen
gastronomische stijl.

Brasserie Prinsenhof is het hart van het Prinsenhofcomplex. Gasten van Prinsenhof ontmoeten elkaar
hier voor ontbijt, een kop koffie of thee met gebak uit eigen patisserie, lunch en diner.

Daarnaast heeft Prinsenhof verschillende stijlvolle ruimtes voor bijeenkomsten, waarvoor wij een breed
culinair aanbod hebben.

In de meer rustieke zijvleugel van Prinsenhof kunnen gasten genieten van een diner op hoog niveau.
De keuken van Nassau staat onder leiding van chef-kok Christian de Vries. Nassau is innovatief en
krijgt lovende vermeldingen in onder andere de Michelingids, Gault&Millau en restaurantgids Lekker.

De restaurants en banqueting van Prinsenhof worden ondersteund door een eigen patisserie. Hier
worden een verscheidenheid van gebak, bonbons, zoetigheid en desserts dagelijks vers bereid.

PATISSIER

WERKZAAMHEDEN & VERANTWOORDELIJKHEDEN

e Het bereiden van diverse exclusieve patisseriegerechten op ambachtelijke wijze

e Werken via vastgestelde instructies inzake ingrediénten, receptuur, werkmethoden en uiterlijke
presentatie

e Bijdragen aan de ontwikkeling van recepten

e Mede samenstellen van de patisseriekaart en gerechten

e Verantwoordelijk voor het in stand houden van een strakke werkomgeving en het onderhouden
van goede relaties met de overige divisies van F&B en Front Office

PROFIEL
Als patissier werk je dagelijks in de patisserie en verricht je alle voorkomende werkzaamheden in
samenwerking met de mede-patissiers, de souschef en de chef-kok. De volgende eigenschappen en
ervaringen verwachten wij van jou:

e Relevante werkervaring in het hogere segment

e Uitstekende kennis van kook- en baktechnieken en basisproducten

e Je bent creatief, stressbestending en professioneel

e Je werkt graag op hoog niveau in een enthousiast team

e Je hebt oog voor detail en kwaliteit

WI) BIEDEN
Een prettige werkomgeving en een passende vergoeding voor jouw diensten conform de Horeca CAO.

Zoals jij zorgt voor onze gasten, zorgen wij voor jou. We kijken er naar uit je als collega te begroeten.

Stuur je cv en motivatie naar werken@prinsenhof.nl ter attentie van chef Christian de Vries.
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