
FRUITS DE MER
Sardines in blik met Caesarmayonaise en speltbrood ............................................................... 8,75
Geay oesters (per 3 stuks) .................................................................................................. 11,50
Halve kreeft Thermidor met spinazie, gegratineerd met Gruyère kaas ...................................... 24,50
Hele kreeft Thermidor met spinazie, gegratineerd met Gruyère kaas en friet ............................ 47,50 

LUNCHKAARTGRAND CAFÉ

VOOR BIJ DE BORREL
Brood met olijventapenade, olijfolie en pesto .......................................................................... 3,95
Portie Reypenaer ................................................................................................................. 3,95
Portie Groninger metworst .................................................................................................... 3,25
Coppa & Mattonella ............................................................................................................. 6,95
Gerookte amandelen & olijven .............................................................................................. 4,75
Bitterballen van Cas Spijkers met mosterd (7 stuks) ................................................................ 7,00
Garnalenkroketjes van Cas Spijkers met wasabimayonaise (5 stuks) ....................................... 10,00
Oesterzwamkroketjes van Cas Spijkers met truffelmayonaise (5 stuks) ...................................... 8,00

PLATEAU PRINSENHOF 
Basilicumpesto, kaasstengels, coppa, Groninger metworst, olijven, crostini’s, makreelsalade, 
   Tynjetaler en Bastiaans Blauw .......................................................................................... 17,50

PATISSERIE 
DIVERSE SOORTEN GEBAK EN ZOETE LEKKERNIJEN 
UIT EIGEN PATISSERIE
Appelgebak met amandelspijs en slagroom ............................................................................  4,95
Choco Prins (chocolademousse met Groninger koekkruiden) ....................................................  4,95
Seizoensgebak (vraag de bediening) ......................................................................................  4,95
Scones (2 stuks) met jam & clotted cream..............................................................................  4,40
Bonbon of macaron (per stuk) ...............................................................................................  1,25 

LUNCH
PRINSENHOF TRIO
Mini cadet (3 stuks) met 
- Ossenworst, oude kaas en zwarte pepermayonaise 
- “Vitello tonnato” (kalfsvlees, kappertjes, rode ui en tonijnmayonaise)
- Oude kaas, gegrilde paprika en mayonaise van gegrilde paprika ..............................................9,90

BROODJES

(KEUZE UIT: AMBACHTELIJK MAÏS / MEERGRANEN)
Gerookte zalm, wasabimayonaise, krokante ui en kappertjes ...................................................11,95
Ossenworst, oude kaas en zwarte pepermayonaise ...................................................................9,50
Oude kaas, gegrilde paprika en mayonaise van gegrilde paprika ................................................8,95
Makreelsalade, tomaat, kappertjes en rode ui ..........................................................................8,95

KROKETTEN VAN CAS SPIJKERS
1 kroket met brood (wit/bruin) en mosterd ..............................................................................4,75
2 kroketten met brood (wit/bruin) en mosterd ..........................................................................8,25
Garnalenkroketjes (5 stuks) met toast en wasabimayonaise ....................................................10,50
Oesterzwamkroketjes (5 stuks) met toast en truffelmayonaise ..................................................8,50

EIERGERECHTEN
Florentine (2 gepocheerde eieren, briochebrood, spinazie, zalm en
   Hollandaisesaus) .............................................................................................................12,95
Benedict (2 gepocheerde eieren, briochebrood, tomaat, bacon en 
   Hollandaisesaus) .............................................................................................................11,75
Roerei met gerookte zalm en toast ........................................................................................11,95
Uitsmijter (3 eieren) met keuze uit: rosbief/ham/kaas/ham&kaas...............................................9,75

SOEPEN 
(GESERVEERD MET BROOD & BOTER)
Oosterse bouillon, kokos, beukenzwam, sereh, bosui, limoen en gember .................................... 7,95
Groninger mosterdsoep, bosui en spekjes (ook vegetarisch mogelijk) ........................................ 7,95
Wortelsoep met komijn, bosui en harissa ................................................................................ 7,95 
Bisque, venkel, tomaat, Hollandse garnalen en chipotleolie .................................................... 10,95 

SALADES
Salade “vitello tonnato” (kalfsvlees, kappertjes, rode ui en tonijnmayonaise) ............................. 9,50
Bloemkool, romaine, truffelmayonaise, amandel, Parmezaanse kaas en ponzudressing ............... 9,50
Caesar klassiek (ansjovis, croutons en Parmezaanse kaas) ..................................................... 11,95
Caesar met kip & ei (ansjovis, croutons en Parmezaanse kaas) ............................................... 15,25
Gekonfijte eendenbout, haricots verts en truffelmayonaise ..................................................... 18,95
Catch of the day (vis), babyspinazie en venkel ...................................................................... 18,95

WARME GERECHTEN
Hamburger (rund, ‘1000 island’ saus, augurk, bacon, en ei) met friet en salade ......................... 16,25
Eendenbout, crème van bataat, haricots verts, venkel en saus za’atar ...................................... 22,50
Ravioli (5 stuks) met bospaddenstoelen, rucola en Parmezaanse kaas ....................................... 8,95
Catch of the day (vis), spitskool, sinaasappel, witlof en Hollandaisesaus ................................. 23,50

NAGERECHTEN   UIT EIGEN PATISSERIE

Bonbon of macaron (per stuk) ............................................................................................... 1,25     
“Sundae” arretjescake .......................................................................................................... 4,50     
“Sundae” banaan en karamel  ............................................................................................... 4,50    
Weckpot met appel, crumble en Chantilly ............................................................................... 7,00
Weckpot met pure chocolade en Cointreau .............................................................................. 7,00

PRINSENHOF TEA’S  (VAN 14:30 TOT 17:00 UUR)

AFTERNOON TEA; potje thee (naar keuze*)  ................................................................ 17,50
   Quiche & soepje, sandwiches, scones en een selectie van zoete lekkernijen

HIGH TEA; glas Cava en een potje thee (naar keuze*) ....................................................... 22,50
   Quiche & soepje, sandwiches, scones en een selectie van zoete lekkernijen

* Thee van Newby: earl grey, assam, sencha, english breakfast, jasmijn, masala chai,    
   rooibos, aardbei & mango, verbena, kamille, verse muntthee / verse gemberthee

SANDWICHES
Club sandwich (kip, bacon, kaas, tomaat, komkommer en mayonaise) ......................................11,95
Croque madame (beenham, kaas en gebakken ei) ....................................................................8,50    
Speltbrood met oosterse kip, bosui, paprika en krokante ui .......................................................9,50

Bij Prinsenhof wordt gewerkt met allergenen. Heeft u een allergie, geeft u dit dan aan bij de bediening.


